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キュレーション営業のサポートシェフを務める常勤シェフによるメニューを通年で提供していきます。

営業の回を重ねていくごとに、進化するメニューを気軽に味わうことができます。

綱町三井倶楽部を窓の外に眺めながら、お料理をお楽しみください。

■シェフ経歴

シェ・イノグループで修行を重ね、前菜、ソース、メイン料理を一通り担当し、フランス
料理を学ぶ。

退職後は出張料理人として活動する傍ら、紹介制ワインバーの専属シェフも兼務し、お
客様に合わせた特別な食体験を提供。

ホテルの料理監修や商品開発にも携わるなど、多岐にわたる経験を持つ。
ソムリエ資格を持ち、ワインをはじめとする多様なお酒に精通。

その知識と経験を活かし、ワインに寄り添うクラシックなフランス料理を得意とする。
近石　凌弥
Chikaishi Ryoya

シェフ
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Seasonally Regular Restaurant at REI /常設営業

利用者 嶺会員、レジデンス会員、レジデンス同居人会員

予約有無 予約必須（当日予約可）

ご提供コース

シェイノグループで修行を重ねた常勤シェフが手掛けるコースメニューをお楽
しみいただけます。
季節食材を軸にしながら、1ヶ月ごとに移り変わるコースメニューに加え、
キュレーション営業にご参加いただいた名店の味をお楽しみいただけます。

コース料金（税込）
おまかせコース（8品） ¥22,000
ランチショートコース（5品） ¥13,200
※別途10%のサービス料を頂戴いたします。

休業日 不定休・キュレーション営業に準ずる

営業時間

ランチ 11:30-14:30
おまかせコース最終入店12:30
ショートコース最終入店13:00
※ランチは不定期開催となります
ディナー 17:30-23:30 (最終入店20:30)



White asparagus (ホワイトアスパラガス)

Red spotted grouper (キジハタ)

White asparagus (ホワイトアスパラガス)

Red spotted grouper (キジハタ)

Sea   urchin&White squid (雲丹と白イカ)

Shallot  (エシャロット)
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White asparagus (ホワイトアスパラガス)

Red spotted grouper (キジハタ)
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Horse mackerel (鯵)

Tapenade (タプナード)
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Sweetfish (鮎)

Blue smartweed (青蓼)
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Conger eel (穴子)

Artichoke (アーティチョーク)
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Lamb (仔羊)

Girolle mushroom (ジロール茸)
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Loquat (ビワ)

Fresh ginger (新生姜)
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American Cherry (アメリカンチェリー)

Pistachio (ピスタチオ)
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Rice flour (米粉)

Rum (ラム酒)
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